
天婦羅盛り合わせ 
 

小鉢 
 

香の物   
 

留椀    

コーヒー 

1,760円（消費税込） 

揚げたての季節の素材をご堪能ください 

天婦羅御膳 

  刺身御膳 1,980円（消費税込） 
旬の鮮魚をご堪能ください 

食材の都合によりメニュー内容等が変更になる場合がございます 

お造り盛り合わせ 
 

小鉢 
 

香の物   
 

留椀    

コーヒー 

【おかず菜彩】・新玉葱とクレソンの浸し 桜海老 

       ・順才とろろ う玉 生姜酢 

       ・煮凍り 豌豆 浅月 

       ・アスパラ東寺揚 レモンスライス 

        ・鶏山吹 

        ・トマトと茄子のチーズ焼き パセポン  

【小 鉢】     藁焼き鰹のたたき 薬味 塩 柚子ポン酢 

【揚 物】    鯵フライ わさび菜 楽京のタルタル 水辛子       

【食 事】     山菜の焚き込み御飯 生姜煮 浅月 

【香の物】    盛り合わせ  

【味噌椀】   合わせ味噌仕立て 

        コーヒー     

2,530円（消費税込） 
＜ランチ限定メニュー＞  

  菜彩御膳 



和食を御膳スタイルで気軽にお楽しみいただけます 

華 
は な

御膳 3,300円（消費税込） 

＊食材によるアレルギーや食事制限のあるお客様は、係にお申し付けください 

＊食材の都合により、メニュー内容等が変更となる場合がございます 

【向 付】 季節の鮮魚造り盛り合わせ あしらい彩々  

 

【煮 物】  丸茄子万年煮 

         獅子唐辛子 けずり節 一味 
 

【揚 物】  相並とアスパラの唐揚げ 

         赤パプリカ レモン 
 

【食 事】 山菜の焚き込み御飯 生姜煮 浅月 

      
【香の物】 盛り合わせ 
 

【味噌椀】 合わせ味噌仕立て 

【水果子】 季節の実  
 
      コーヒー 



彩
いろどり

 御膳 4,070円（消費税込） 
 

 

＊食材によるアレルギーや食事制限のあるお客様は、係にお申し付けください 

＊食材の都合により、メニュー内容等が変更となる場合がございます 

ランチのみ、2日前までのご予約制とさせていただきます 

一の膳 

【酒 菜】・太刀魚とトマトのチーズ焼き 木の芽酢  

      ・新玉葱とクレソンの浸し 桜海老 

      ・柏の葉寿司（鰹の塩にぎり）  

【向 付】 季節の鮮魚造り盛り合わせ あしらい彩々  

二の膳  

【煮 物】 丸茄子万年煮 

         獅子唐辛子 けずり節 一味 
 

【揚 物】  相並とアスパラの唐揚げ 

         赤パプリカ レモン 
 
 

【食 事】 山菜の焚き込み御飯 生姜煮 浅月 

 

【香の物】 盛り合わせ  

 

【味噌椀】 合わせ味噌仕立て 

三の膳 

【水果子】 季節の実  

 
       コーヒー 



＊食材によるアレルギーや食事制限のあるお客様は、係にお申し付けください 

＊食材の都合により、メニュー内容等が変更となる場合がございます 

＜ディナー限定メニュー＞ 

  
  【先 付】   順才酢 

           才巻海老 帆立貝 オクラ 新蓮根 とろろ芋 う玉       
 

  【向 付】   焼霜鱧と鱸の造り あしらい彩々 梅肉醤油 

        柏の葉寿司(鰹たたきの塩にぎり) 新生姜 

 
  【煮 物】   丸茄子卸し煮 

          桜海老 花山椒  
 

 【焼 物】  太刀魚とアスパラの八幡巻 

              焼トマト 木の芽酢 

  【揚 物】   牛タンのカツレツ 

            姫筍 わさび菜 楽京タルタル 水辛子 塩 レモン 
 
 【食 事】  茗荷子と豌豆の御飯 山わさび醤油漬 
   
 【香の物】  セロリ漬 沢庵 人参しりしり 

 

 【留 椀】  合わせ味噌仕立て（鯵のつみれ汁） 

 

 【水果子】  季節の実  コーヒー 
 

    

  

2日前までのご予約制とさせていただきます 

5,610円（消費税込） 

                 かしわ 

         柏 会席 



洋食セット  

ハンバーグ、海老フライをお楽しみいただける欲ばりランチ 

2,090円（消費税込） 

1,840円（消費税込） 帝国ホテル特製ビーフカレー 

帝国ホテル伝統の味を継承する特製ビーフカレー  

サラダ 

スープ 

コーヒー付 

 ■帝国ホテルビーフカレー(単品)          

※サラダ、スープ、コーヒーは付きません 

お子様プレート  

海老フライ、ミニハンバーグ、スープ、サラダ、ジュース付き 

1,530円（消費税込） 

1,000円（消費税込） 

＊食材によるアレルギーや食事制限のあるお客様は、係にお申し付けください 

＊食材の都合により、メニュー内容等が変更となる場合がございます 

ハンバーグ 

海老フライ 

ライス 

スープ 

サラダ 

コーヒー 

■海老フライ   610円（消費税込） 

■天婦羅盛り合わせ   1,830円（消費税込） 

■お造り盛り合わせ   1,630円（消費税込） 



 

『びすとろ菜』ここだけの味！ 

■ 抹茶パフェ    ¥550（消費税込） 

■ こだわり旨味の和プリン  ¥432（消費税込） 

 （バニラ・塩豆大福） 

こだわりの卵は、免疫力をアップさせるビタミンＤと、 

老化防止効果のあるビタミンＥが通常の5倍も含まれる 

こだわりの和プリン。 

オリジナルの黒蜜をかけていただくと旨味がアップ。 

びすとろスイーツはクセになる味。 

■ アイスクリーム  ¥432（消費税込） 

※その他ドリンクメニューもございます。詳細は係までお申し付けください 

 

オリジナルの抹茶ティラミスを中心に甘味を 

飾ったデザート。 

日本庭園『枯山水』をイメージした大人の味。 



660円  

500円  

620円  

620円  

620円  

710円  

620円  

620円  

660円  

   ■ノンアルコール 

   スパークリングワイン 

 

   ■ノンアルコールビール 

 

   ■ノンアルコールカクテル 

 

   ■コーヒー 

 

   ■紅茶 

 

   ■オレンジジュース 

 

   ■シャーリーテンプル 

 

   ■ジンジャーエール 

 

   ■コカコーラ 

 

※その他ドリンクメニューもございます。詳細は係までお申し付けください 

※料金は全て消費税込 

お飲物 
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